
 

 

 

The toppings!  Be creative with your toppings! 

 

 

Irnirma payauyamik avguigiami 

aliagiyaa pizzaliuligaangapta 

avguiligaangami 

unipkaalirpakhutalu iggavigmi  

Igayakhaq 

Nanminiit pizza igaliurutit uunakhilaaqhutik 

imaa 1000F!  Uvagut iggaviqanngitpakhuta 

aimavingni taimailiulaartumik, kihimi 

tamapta iggaviqaqhuta uumingat 500F 

taimaa aimavingni igalugu pizzavit taimaa!  

Nutaqqatit uuktuqhimmaarli 

titirauyarniq niuviakhak niqinut 

pizzam ilaliutikhait niuvirtakhak. 

Taigualaaqhutik igayakhait 

uqarvigilaartatit ilaliutikhait!  

Mukpauyangi  

Pizzap mukpauyaa ayurnaittuq!  

 4 ½ qallutigut mukpauyak uutakhak  

 2 tsp taryuq 

 1 tsp iisikiiq 

 ¼ qallutigut uqhuq  

 1 ¾ qallutigut niklaumavyaktumik 

imaq 

Tamaat akuyakhat akullugit atauttimut 

akuttiaqhimalugit mukpauyak 10 nut 

minittigut – mukpauyak akuttiaqhimakpat 

manikhimagumi tahiyaaqhimakpat 

ilihimayutit iniqhimayutit!  

Publakhilugu atauhirmik ikaarniq  

Tahiyaarlugu pizzap avaffilaanganut 

kuukiup iggavianulluniit ilaliutiginnagialik 

qulaakhaa!  

 

 

 

Taiguarnikkut Pizza! 

Niqinnait niqi ikayulaaqtut nutaqqanut 

ilitturiami angikligiamilu.  Pizza 

quyaginnaq mamagiyangit, ayurnaittuni 

alianaqhunilu hanagiamilu atauttimut. 

 

Qulaanikhaa  

Hunahiurlutit! Pinnariyatit niqit 

nunamiuttait niqit pizzanut.  Tuktu, 

niqit, igahimayut niqit! Ahiat, 

hungayaaqtuq pappait, 

broccolimiklu!  Nutaamik uukturlutit.  

Pizza payauyaqayuktut mozzarella 

mit aalat payauyait naamaktut.   

 

 


